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MANIPULACION DE ALIMENTOS

Un compromiso con la ralud de los demars

Capacitacion para |a formacian de personal
manipulador de alimentos con un enfoque de
responsabilidad y ética



Entonces quiénes son manipuladores de
alimentos?

cultivador
transportador
cocinero
procesador
empacador
vendedor
mesero
consumidor
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Perfil del manipulador

@ Poseer carné de manipulacion de alimentos.

@ Higiene personal y en los instrumentos y procesos.

@ No poseer enfermedad de transmision por via
digestiva o ser portador de géermenes.

@ Proteger cualquier herida abierta.

@ Persona cuidadosa atenta a cualquier factor que
pueda causar riesgo en los alimentos.



REQUISITOS PARA OBTENER EL CERTIFICADO
OFICIAL DE MANIPULACION DE ALIMENTOS

1. Constancia de asistencia al curso
2. Examenes de laboratorio
a. Frotis faringeo.
b. KOH de unhas negativo para hongos.
c. Coprocultivo negativo para salmonella y shiguella.

d. Seriado de baciloscopia.



LEY 9 DE 1979
DECRETO 3075 DE 1997

RESOLUCION 2674 DE
2013

DECRETO 60 DE 2002












o '
FENATIN Tot

. FROSTED FLAKES

: § n
e | \
- hihom By ﬁ:{;’ e : ‘
COCoAKrisy RICE KRISPIE;i
SN A - :

il




ENVASE ===PRIMARID
~"&5Ef:,uH[:n.l!umu:]_El.lluﬂmuE

TERCIARIO

EMBALAJE







Edificaciones e instalaciones

Abastecimiento de agua Disposicion de residuos liquidos

®» Disponer de sistemas sanitarios adecuados

®» El agua utilizada debe ser potable. para la recoleccién, tratamiento y la
disposicion de aguas residuales.



Edlflcacmnes e mstalacuones

Disposicion de residuos sélidos

cavecJRIS  caneca

Sobrantes de comida,
Papel y carton son vasos, platos,
recuperables si estan cubiertos, desechables,
limpios. papel de mecato, papel
engrasado, carbony
aluminio.
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Use el papel por ambas caras. Para destruirlo, lo ideal es rasgar y no arrugar.

CANECA

Vidric
y plastico, Todo ti!:o de
botellas retornables, herramientas
bolsas plasticas. medicas, desechos
toxicos y
cortopulsantes



Edificaciones e instalaciones

Ventanas y otras aberturas Puertas

.
a

®» Construidas para evitar la acumulacién % Las aberturas entre las puertas

de polvo, suciedades y facilitar Ia exteriores y los pisos no deben

limpieza. ser mayores de 1 cm.



Edificaciones e instalaciones

lluminacion Ventilacidon













Personal manipulador

Practicas higiénicas y medidas de
proteccion







Por tu salud y la de tu Familia

LAVATE y SECATE BIEN
las manos

Moja tus manos Aplica suficiente Tota las palmas Frota las manos Emf'Uﬁﬂ las manos
con agua. jabon entre si, intercalando y irota los dedos |
: tus dedos. de arnba hacia abajo.
|
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Frota la yema Frota l0s pulgares Enjuaga tus manos Seca bien Usa la misma toalla

de los dedos rotandolos con agua tus manos con e pape
contra Ia palma una toalla de papel para cerrar ia llave.
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CONTAMINACION CRUZADA
Contaminacion cruzada Contaminacion cruzada
directa indirecta
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Contaminacion

Contaminacion fisica

¢Pero tu ves algun
pelo sobre mi cabeza?







v ALIMENTO

v HUMEDAD

v TEMPERATURA
v ACIDEZ

v OXIGENO

v TIEMPO




TEMPERATURA DE
SECURIDAD
PARA EL ALIMENTO

ZONA

TEMPERATURA DE

SEQURIPAD
PARA EL ALIMENTO









ESCHERICHIA <
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STAPHYLOCOCCU LISTERIA
AUREUS MONOCYTOGENES




ETAS BACTERIAS MAS COMUNES
SINTOMAS







v’ Frio.

v’ Calor.

v’ Deshidratacion.
v" Irradiacion.

v' Empaque al vacio

v’ Salazén.

v Acidificado.

v Ahumado.

v Adiccidn de sustancias
conservadoras.




BUENA REPUTACION
MEJORA DE RENDIMIENTOS
MOTIVACION PERSONAL
SATISFACCION DEL CLIENTE
SATISFACCION PERSONAL
SATISFACCION LABORAL
COMPETITIVIDAD



iiTU HACES LA DIFERENCIA!!
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